Kurzy vareni s Rosannou Passione

Podzimni dovolena v Chianti, pro¢ ne?

Tato poZzehnana zemég, jedna z mnohych s nejkrasnéjsimi prirodnimi scenériemi, je
rovnéz vybornd destinace dobré kuchyné, jidla a piti.

Podzim nabizi nepreberné mnozstvi prilezitosti k idivu nad neprekonatelnou krasou
prirody: krajina, pomalu a nézné, méni své barvy: od bronzové k cervené, kterymi
jsou pomalované kopce a stejné tak vinice zaplni vase sklenice rubinové ¢ervenym
vinem a vase srdce Uzasem.

Prijedte si vychutnat krasu tohoto ro¢niho obdobi.

Rijen je stale skvély mésic k poznani tohoto regionu, k radosti z projasnénych dnd
a zkrehlych venkovskych pésin. Potéste se ochutnavkou vina a lahodnych
sezénnich italskych pokrmu!

Co vam nabizime?

Nabizime vam kurzy vareni a degustace s Rosannou Passione; pripravte vlastnima rukama delikatni pokrmy z Cerstvych
surovin biologické produkce: naucite se pripravit domaci téstoviny, lahodné omacky k ochuceni téstovinovych jidel,
delikatni zeleninu i dezerty a jeSté mnohem vic - samozrejmé podle toho, jak k nam bude pfiroda stédra.

Béhem kurzu se pripravuje kompletni menu o 4 chodech: predkrm, prvni
chod (domaci téstoviny ochucené typickymi italskymi omackami a
ingrediencemi), druhy (hlavni) chod s prilohou, moucnik.

i Samozrejmé za doprovodu skvélého italského vina!l

* Lze rovnéz pripravit individualni menu dle pfani zakaznika,
véetné menu vegetarianského, veganského nebo dle specifické diety.

Doba trvani kurzu: cca 4 hodiny

Minimalni pocet Ucastnik(: 6 osob.




Priklad pripravovaného menu:

« zlatava bruschetta s ovéim syrem a grilovanymi hruskami

+ domadci ravioli pInéné syrem “ricotta” a Spenatem s maslem a
Salvéji

« veprové filé na viné Chianti s karamelizovanymi cibulkami

« krehky podzimni salat

+ kolac s ¢okoladou a syrem “ricotta” nebo kolac s podzimnim
ovocem

Kdy, kde a za kolik?
Kurzy vareni jsou poradany v prostorné a profesionalné zarizené kuchyni, ktera je situovana v typickém venkovském domé
v Chianti, na plli cesty mezi Florencii a Sienou. Kurzy mohou probihat dopoledne od 11:00 do 15:00 hod véetné obé&da
nebo odpoledne od 16:00 do 20:00 hod vcéetné vecere.

Cena: € 80,00 na osobu (cena je garantovana pfi minimalnim poctu G&astnikl 6 osob).
V cené je konzumace pripraveného obéda nebo veclefe a samoziejmé dobra nalada a autentické italské zazitky!

Prijd'te a uzijte si vina a vSech novych chuti tohoto ro¢niho obdobi!

Kdo je Rosanna Passione?

je to éfkucharka, lektorka kurzd vateni a autorka kucharek.

Jeji kurzy vareni se zrodily z dlouholeté kucharské praxe a z vasné a
presvédcéeni, ze na vareni se nesmi Clovék divat béznou mysli a béznyma
oc¢ima.

Jidlo je mimoradny dar vitality, je pastvou pro smysly a dusi, je to projev
lasky a vasné pro zivot.
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